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INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

La massa [.G.T. 2011 ¢ un assemblaggio composto
da Sangiovese (60%), Cabernet Sauvignon (30%),
Merlot ¢ Alicante B. (10%).

“La Massa” dispone di 27 ha di vigna esposti a sud
nella “Conca d’Oro” di Panzano con un’altitudine
media di 360 m. s.l.m. I terreni sono in prevalenza
costituiti da argille scagliose e galestro, il sistema
di allevamento ¢ il cordone speronato con una resa
per ceppo di circa 0,9 Kg di uva, la densita ¢ di
6.250 ceppi/ha.

I terreni sono distinti in tre formazioni geologiche:
un complesso indifferenziato caratterizzato da
argilloscisti e calcari marnosi, uno formato da marne
giallastre e grigie a frattura scagliosa (galestro) ed
un ultimo composto da masse a blocchi o a strati
inglobati in una matrice argillosa.

L’annata 2011 ¢ stata caratterizzata da un’estate
calda principalmente negli ultimi giorni di agosto.
Le abbondanti piogge invernali hanno comunque
permesso di accumulare una buona risorsa idrica nel
terreno consentendo un regolare svolgimento delle
prime fasi fenologiche primaverili. Le temperature
estive superiori alle medie e le scarse precipitazioni
hanno portato ad uno sviluppo vegetativo delle piante
piu contenuto ed un anticipo sulle fasi di allegagione
ed invaiatura. Le alte temperature di fine agosto
hanno ulteriormente accelerato la maturazione dei
grappoli non compromettendo il raggiungimento di
un’ottima maturita tecnologica e polifenolica.
La vendemmia ¢ iniziata con il Merlot negli ultimi
giorni di agosto, seguito da Cabernet Sauvignon e
Sangiovese tra la fine di settembre e inizio ottobre.
Le condizioni climatiche favorevoli, una scrupolosa
scelta della data di vendemmia per ogni parcella e
una selezione maniacale delle uve sui tavoli di cernita
hanno permesso di effettuare fermentazioni spontanee
molto precise e rispettose. Successivamente i vini
sono stati affinati in barriques di rovere francese,
nuove per il 20%, dove hanno potuto esaltare note
caratteristiche dell’annata e del nostro terroir.

L’imbottigliamento si € svolto in unica soluzione a
partire da Marzo 2013.
L’annata 2011 ha prodotto circa 150.000 bottiglie.

Alcool in volume 14,0%
Acidita totale 5,53 g/l
pH 3,62
Estratto secco netto 34,2 g/l
Polifenoli Totali 3138 mg/l

La Massa [.G.T. 2011 is a blend of Sangiovese (60%),
Cabernet Sauvignon (30%), Merlot and Alicant B (10%)
grapes.

“La Massa” is a 27 hectare vineyard which enjoys a
southern exposure in the “Conca d’Oro” (Golden Basin)
of Panzano which is 360 meters above sea level. The
soil is a mixture of scaly clay and galestro (loose marl
and limestone). The training system uses spurred cordon
and provides a yield, per plant, about 0.9 Kg at a density
of 6,250 plants per hectare.

The soils fall into three distinct geological formations:
an undifferentiated complex of clayey schist and
calcareous marl, a formation of scaly yellow and grey
marl (galestro) and a third segment of large blocks or
layers enclosed in a clayey matrix.

The year 2011 was characterized by a hot summer,
mostly, in the last days of August. The abundant winter
rains have allowed an accumulation of a good water
resource in the ground allowing for a smooth operation
of the first spring phenological phases. Summer
temperatures, which were above average combined with
a low rainfall, have led to a vegetative growth of the
plants with more content and an advance on the phases
of fruit set and verasion. The high temperatures in late
August have further accelerated the ripening of the
grapes without compromising the achievement of a high
technological maturity and polyphenolic.

The harvest began with the Merlot in late August,
followed by Cabernet Sauvignon and Sangiovese in late
September and early October. The favorable climatic
conditions, a careful choice of the date of the harvest of
each plot and a manic selection of the grapes, on sorting
tables, have allowed spontancous precise fermentations.
After, the wine was aged in French oak barrels, 20% of
which were new barrels, which allowed for the
enhancement of the vintage notes and our terroir.

The bottling took place in a single solution from March 2013.
The 2011 vintage production was 150,000 bottles.

Alcohol by volume 14%

Total acidity 5.53 g/l
pH 3.62

Net dry extract 34.2 g/l
Total polyphenols 3138 mg/l

FATTORIA LA MASSA

1-50020 Panzano in Chianti (Firenze)



