La Massa 2013 LGT. Toscana

La Massa 1GT 2013 ¢ un assemblaggio di 60% Sangiovese, 30% Merlot
¢ 10% Cabernet Sauvignon e Alicante Bouschet.

Lannata 2013 ¢ stata una annata memorabile per le condizioni climatiche eccellenti, rese
produttive e qualita delle uve. I periodo primaverile ¢ trascorso con temperature fresche,
talvolta sotto la media del periodo e precipitazioni a intervalli regolari, mai eccessive. Queste
condizioni hanno rallentato lo svolgimento delle prime fasi fenologiche delle piante,
riducendo anche le possibili infezioni funginee. Le alte temperature estive e lassenza di
piogge sono state le condizioni perfette per la vite per completare rapidamente lo sviluppo
vegetativo ¢ raggiungere delle ottime maturazioni delle uve. 11 meteo soleggiato ¢ le
escursioni termiche marcate del mese di settembre hanno ultimato la maturazione fenolica e
deifinito uno splendido profilo aromatico di questa annata eccezionale.

Iannata 2013 ¢ stata vinificata interamente nella nuova cantina. Le esperienze maturate nelle
LA MASSA annate precedenti ci hanno permesso di svolgere al meglio i protocolli di vinificazione ormai
collaudati. Fermentazioni spontanee, estrazioni con follature, rimontaggi con pompe
peristaltiche, controllo rigoroso delle temperature e continue degustazioni sono le principali
operazioni che ci hanno consentito di esprimere al meglio le potenzialita delle uve raccolte.

Successivamente i vini sono stati affinati in barriques di rovere francese nuove per il 20%,
esaltando cost note caratteristiche dell'annata e del nostro terroir.

Limbottigliamento si ¢ svolto in un‘unica soluzione a partire da Luglio 2015.

Produzione prevista circa 110.000 bottiglie.

LG.T. Toscana

LA MASSA, il primo vino prodotto, rappresenta la crescita
¢ la ricerca dellazienda. Qui il Sangiovese i sposa
magnificamente con il Cabernet Sawvignon e il Merlot.

Gradazione alcolica 13,5 %
Acidita totale 5,04/l
pH 351
Estratto secco netto 305¢/l
Polifenoli totali 2834 mg/l
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