
LA MASSA, il primo vino prodotto, rappresenta la crescita 
e la ricerca dell'azienda. Qui il Sangiovese si sposa 

magnificamente con il Cabernet Sauvignon e il Merlot.   

I.G.T. Toscana 
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La Massa IGT 2019 è un assemblaggio di 50% Sangiovese, 30% Merlot 
e 20% Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet e Petit Verdot.

L’annata 2019 è stata caratterizzata da un clima generalmente regolare. Dopo un inverno con 
piogge sporadiche e poco abbondanti accompagnate da temperature comprese tra lo zero e 
i circa 10 °C, la primavera si è affacciata con un netto cambiamento di giornate di pioggia che 
ha arricchito il terreno della risorsa idrica fondamentale per superare le temperature estive. 
L’innalzamento delle temperature ha portato un germogliamento coerente con le tempistiche 
della zona. L’estate calda con qualche precipitazione ha accompagnato la crescita della pianta 
e la successiva maturazione dei grappoli in maniera regolare e ottimale per un sviluppo 
fenologica graduale.

La vendemmia è iniziata nella seconda parte di settembre e terminata a metà ottobre. Le 
temperature fresche ci hanno concesso di allungare i tempi di maturazione preservando così 
grande finezza e freschezza aromatica. La scelta coraggiosa di attendere la perfetta maturità 
delle uve, l’ottimo connubio fra temperature e precipitazioni, la sapiente gestione delle 
macerazioni e dell’affinamento in legno, hanno permesso di ottenere vini di grande 
equilibrio con un’ottima concentrazione polifenolica.

L'affinamento in barriques di rovere francese, nuove per il 20%,  è caratterizzato da un primo 
periodo di circa 10 mesi, in cui il vino viene tenuto a contatto con le fecce fini, mantenute in 
attività da frequenti batonnage. L’imbottigliamento si è svolto in un'unica soluzione a partire 
da Aprile 2022 L’annata 2019 ha prodotto circa 120.000 bottiglie da 750 ml. 

La Massa 2019 è caratterizzato da un colore cristallino, al naso si percepiscono fresche note 
di frutti rossi, segue una vivace balsamicità e una spiccata pulizia. In bocca all’assaggio 
presenta una buona acidità con tannini fini e ben levigati con una nota sapida caratteristica 
dei nostri terreni e buona persistenza.
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Gradazione alcolica 13,5 % 
5,01 g/l 
3,62 

                   29,7 g/l 
2924 mg/l 

Acidità totale    
pH 
Estratto secco netto 
Polifenoli totali 


