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Carla 6 nasce dal desiderio di Giampaolo e del suo amico e
consulente Stephane Derenouncourt di misurarsi e scontrarsi con
un vitigno tra i pitt difficili e indomabili: il Sangiovese.

Car a 6 2021 1.GT. Toscana

Sangiovese 100%

I progetto di Giampaolo Motta per realizzare questo vino nasce prima di tutto da uno
studio dei suoli di Tenuta La Massa ¢ prosegue con l'individuazione di una vigna unica
dove questo vitigno esprime al meglio le sue caratteristiche. Seguendo la nostra
codificazione interna, la vigna selezionata per la produzione di questo vino ¢ la vignan® 6
che da in parte nome al vino. Laltra parte del nome invece ¢ una dedica alla figlia Carla.

Lannata 2021 ¢ iniziata con inverno mite ¢ asciutto. Le temperature sopra la media hanno
portato ad un pericoloso germogliamento precoce, al quale ¢ seguito un brusco
abbassamento delle temperature che ha causato qualche danno ai nuovi germogli. La
primavera ¢ stata poi molto piovosa e le temperature sono gradualmente cresciute fino
alla meta di Giugno. Lestate molto calda e asciutta ha permesso un corretto sviluppo
vegetativo e un sano sviluppo dei grappoli, ponendo le basi per un raccolto di uve di
grande richezza polifenolica. La vendemmia ¢ stata realizzata il 9 Ottobre, mai cosi tardi
nella storia del progetto Carla 6.

Lannata 2021 ¢ stata vinificata in vasche di acciaio, dopo una rigorosissima e attenta
selezione dei grappoli e degli acini su due tavoli di selezione. Successivamente i vini sono
stati affinati in tonneaux di rovere francese nuovi per il 30%. Il suo elevage ¢ continuato
in una vasca di cemento per altri 6 mesi prima di essere imbottigliato a Luglio 2023.
Lannata 2021 ha prodotto circa 4.000 bottiglie.

Gradazione alcolica 14 %
Acidita totale 539 mg/l
pH 336
Estratto secco netto 31,6 mg/l
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