(10rgio Primo so; e

Giorgio Primo 2017 ¢ un assemblaggio di 65% Cabernet Sauvignon, 30%
Merlot e 5% Petit Verdot.

I TERRENT SONO CARATTERIZZATI DA ARGILLOSCISTI E CALCART MARNOSI.

Lannata 2017 ¢ iniziata con un inverno particolarmente mite con temperature oltre due
gradi sopra le medie stagionale e con scarsita di piogge. Questo andamento si ¢ protratto
durante la primavera anticipando cosi il germogliamento di circa due settimane.
Purtroppo una gelata tardiva ha danneggiato alcuni settori nelle parti basse di alcune
parcelle. Le piogge di inizio Maggio hanno permesso una importante idratazione del
terreno permettendo alle piante di non soffrire particolarmente il repentino
innalzamento delle temperature a Giugno ¢ Luglio. Durante i mesi estivi ¢ stato
fondamentale ridurre al minimo la disidratazione del terreno per mantenere il piu
possibile 'umidita a vantaggio di un regolare sviluppo vegetativo. La pioggia del 10 Agosto
¢ quella dei primi di Settembre hanno concesso una nuova importante idratazione
durante le parentesi afose dei mesi precedenti.

Lavendemmia ¢ iniziata presto con i primi Merlot, proseguendo fino all'ultima settimana
di settembre con tempo soleggiato ¢ caldo. Verso la meta del mese sono finalmente
arrivate delle piogge per rinfrescare la temperatura, creando delle ottime condizioni per
i vitigni tardivi.

La fermentazione si ¢ svolta in acciaio inox per circa 30 giorni, con frequenti follature e
rimontaggi per ottenere una ricca estrazione di polifenoli. Lintero processo ¢ stato

LGT. Toscana & = ‘ accompagnato da controlli ¢ assaggi quotidiani.

GIORGIO PRIMO), l ino di punta della tenuta 4 ‘ Laffinamento ¢ avvenuto in barriques di rovere francese, di cui il 50% nuove, per 18 mesi.
creato i memoria del nonno di Giampaol. i = Limbottigliamento si ¢ svolto a Settembre 2019.
;s ; Lannata 2017 ha prodotto circa 9.000 bottiglie da 750 ml.

Gradazione alcolica 14,5 %
Acidita totale 503/l

pH 371
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